
Baking &
Cooking

Instructions

NEW CASTLE FOOD SERVICE

Cooking to proper temperatures will prevent food borne illness.  

V E G E T A B L E S
V E G E T A B L E S  I N  B L A C K  M I C R O W A V E  B O W L S  S H O U L D
B E  P L A C E D  I N  T H E  M I C R O W A V E  F O R  1  M I N U T E .   O P E N
A N D  S T I R  A N D  C O N T I N U E  C O O K I N G  F O R  30  S E C O N D S
O R  U N T I L  T H E  I N T E R N A L  T E M P E R A T U R E  I S  145
D E G R E E S  F A R E N H E I T  O R  H O T T E R .  
 
V E G E T A B L E S  I N  B A G G I E S  S H O U L D  B E  P L A C E D  I N  A
M I C R O W A V E  S A F E  C O N T A I N E R ,  C O V E R E D  W I T H
P L A S T I C  W R A P  A N D  M I C R O W A V E D  F O L L O W I N G  T H E
S A M E  D I R E C T I O N S  A S  A B O V E .
 
F R I E S  S H O U L D  B E  P L A C E D  O N  A  B A K I N G  S H E E T  I N  A
S I N G L E  L A Y E R  A N D  B A K E D  A T  400  D E G R E E S
F A R E N H E I T  F O R  13-15  M I N U T E S  O R  U N T I L  B R O W N
A N D  C R I S P Y .  
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M A I N  D I S H  I T E M S
P I Z Z A  S I N G L E  S E R V I N G  P I Z Z A  S H O U L D  B E  P L A C E D  O N
A  B A K I N G  S H E E T  A N D  B A K E D  I N  A  400  D E G R E E  O V E N
F O R  9-12  M I N U T E S  O R  U N T I L  A N  I N T E R N A L
T E M P E R A T U R E  O F  160  D E G R E E S  I S  R E A C H E D .  
 
 
C A L Z O N E  A F T E R  T H A W I N G ,  P L A C E  O N  A  B A K I N G
S H E E T  A N D  C O O K  F O R  12-15  M I N U T E S  I N  A  350
D E G R E E  O V E N .

 
 
S T R O M B O L I  A F T E R  T H A W I N G ,  P L A C E  O N  A  B A K I N G
S H E E T  A N D  C O O K  F O R  8-10  M I N U T E S  I N  A  375
D E G R E E  O V E N ,  O R  U N T I L  A N  I N T E R N A L
T E M P E R A T U R E  O F  165  D E G R E E S  I S  R E A C H E D .

 
 
C H E E S E-T O P P E D  B R E A D S T I C K S  -  S T U F F E D
B R E A D S T I C K S  A F T E R  T H A W I N G ,  C O O K  O N  A  B A K I N G
S H E E T  F O R  9-12  M I N U T E S  A T  350  D E G R E E S  O R  U N T I L
I T  H A S  R E A C H E D  A N  I N T E R N A L  T E M P E R A T U R E  O F
160  D E G R E E S .  
 
 
T O A S T E D  C H E E S E  D O  N O T  R E M O V E  W R A P  B E F O R E
H E A T I N G .  A F T E R  T H A W I N G  P L A C E  O N  B A K I N G  P A N
I N  T O  O V E N  F O R  10-12  M I N U T E S  A T  350  D E G R E E S .

 
 
H A M B U R G E R  P A T T I E S—C H I C K E N  P A T T I E S—C H I C K E N
T E N D E R S  H A M B U R G E R  P A T T I E S  M I C R O W A V E  1 -2  M I N
O R  B A K E  F O R  10-12  M I N U T E S  @  350  F
C H I C K E N  P A T T I E S  M I C R O W A V E  F O R  1 -2  M I N  O R  B A K E
F O R  15-20  M I N U T E S  @  350  F
C H I C K E N  T E N D E R S  M I C R O W A V E  F O R  1 -2  M I N  O R
B A K E  F O R  15-20  M I N U T E S  @  350  F
I N T E R N A L  T E M P E R A T U R E S  S H O U L D  B E  160  F
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T A C O  S T I C K  P L A C E  O N E  T A C O  S T I C K  O N  A  B A K I N G

S H E E T  A N D  B A K E  I N  A  300  D E G R E E  O V E N  F O R  1 8 - 20

M I N U T E S  A N D  H A V E  A N  I N T E R N A L  T E M P E R A T U R E

O F  1 60  F .

E G G  &  C H E E S E  O M E L E T  A F T E R  T H A W I N G ,  P L A C E

E A C H  O M E L E T  O N  A  B A K I N G  S H E E T  A N D  B A K E  I N  A   

375  D E G R E E  O V E N  F O R  2 1 - 24  M I N U T E S .

C H O C O L A T E  C H I P  C O O K I E S
B A K E  F R O M  F R O Z E N  A T  325  D E G R E E S  F O R  1 1 - 1 4

M I N U T E S .



storing
Instructions

NEW CASTLE FOOD SERVICE

Holding food at proper temperatures will prevent food borne illness.  

F R E S H  F R U I T
F R E S H  F R U I T  T H A T  I S  N O T  P A C K A G E D  S H O U L D  B E
W A S H E D  B E F O R E  E A T I N G
C O M M E R C I A L L Y  S E A L E D  F R U I T  C A N  B E  S T O R E D  A T
R O O M  T E M P E R A T U R E  O R  I N  T H E  R E F R I G E R A T O R
F R U I T  C U P P E D  I N  B L A C K  B O W L S  S H O U L D  B E  S T O R E D
I N  T H E  R E F R I G E R A T O R  A N D  C O N S U M E D  W I T H I N  5
D A Y S
J U I C E  B O X E S  C A N  B E  R E F R I G E R A T E D  O R  S T O R E D
U N T I L  U S E .  
A L L  I T E M S  S H O U L D  B E  C O N S U M E D  W I T H I N  5  D A Y S .

 M I L K  &  D A I R Y  P R O D U C T S
M I L K ,  C H E E S E  S T I C K S ,  A N D  Y O G U R T  S H O U L D  A L L  B E
R E F R I G E R A T E D  I M M E D I A T E L Y  A N D  U S E D  W I T H I N  5
D A Y S  O R  D I S C A R D E D .

 

B R E A K F A S T  I T E M S
C E R E A L ,  P O P  T A R T S ,  D O N U T S ,  G R A H A M  C R A C K E R S ,

C E R E A L  B A R S ,  M I N I  D O N U T S ,  A R E  A L L  S H E L F
S T A B L E  B U T  S H O U L D  B E  C O N S U M E D  I N  5  D A Y S  O R
D I S C A R D E D .  
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